
PONEDELJEK, 6. 4. 2020 

Dobro jutro. Upam, da si lepo preživel vikend. Začel se je nov teden in 

danes te čakajo naslednje naloge. 

SLOVENŠČINA 

Berilo/12 

Dušan Radović: Malim so všeč 

 



Pesem večkrat preberi (2x glasno, 2x tiho).  

Ustno odgovori na vprašanja: 

Ti je bila pesem všeč? Zakaj? 

Bi v pesmi kaj spremenil? Dokončaj poved: Malim so všeč ...(dodaj svoje 

ideje). Koliko kitic ima pesem?  

Če kakšne besede v pesmi ne razumeš, poišči njen pomen na internetu. 

Nato pesem prepiši v črtasti zvezek. Piši z malimi pisanimi črkami (pazi 

na obliko zapisa pesmi). 

Če želiš, lahko pesem tudi ilustriraš. 

 

SPOZNAVANJE OKOLJA 

DZ/84, Skrbim za zdravje 

Dobro si oglej slike. Pomisli, s katerimi dejavnostmi skrbiš za svoje 

zdravje. Reši nalogo. 

Sedaj pa si poglej še posnetka na spodnji povezavi: 

https://www.youtube.com/watch?v=PoLGQzAJmRk 

https://www.youtube.com/watch?v=NRICkgXTWgk 

 

Zapis v zvezek: SKRBIM ZA ZDRAVJE 

Nariši, kako ti skrbiš za svoje zdravje. 

 

ŠPORT 

Gibanje na svežem zraku.  

 

https://www.youtube.com/watch?v=PoLGQzAJmRk
https://www.youtube.com/watch?v=NRICkgXTWgk


SPOZNAVANJE OKOLJA  

Za tiste, ki želite. Naloga ni obvezna. 

 

Tokrat si lahko za kosilo pripravite malo drugačne zrezke. Poskusite, morda vam 

bodo všeč. 

 

KORENČKOVI ZREZKI 

 

 
 

Sestavine za 4 osebe:  

 

500 g krompirja, 

800 g korenja, 

vejica peteršilja ali posušeni peteršilj ali še boljše  - drobnjak, 

3 jajca, 

300 g jogurta, 

sol, poper, kari (curry), olje. 

 

Priprava: 

 

Krompir in korenje očistimo in olupimo. Oboje na grobo nastrgamo s strgalnikom. 

Zmešamo v posodi.  

Polovico peteršilja ali drobnjaka operemo in nasekljamo. 

V posodi razžvrkljamo jajca in dodamo peteršilj (ali drobnjak) in ostale začimbe. 

Dodamo h krompirju in korenju in premešamo. 

Z roko oblikujemo zrezke in jih na vročem olju zlatorumeno zapečemo. 

Jogurt in drugo polovico peteršilja ali drobnjaka zmešamo. Ponudimo k pečenim 

zrezkom. Jed je lahko samostojna ali kot priloga k mesu. 

 

Dober tek! 

 


